
Gebrauchsanleitung –
iSi Thermo XPress Whip

iSi Thermo XPress Whip 
mit 1 L flüssiger Sahne 

füllen  …

... und auf das Gerät 
aufschrauben…

... die Sahne ist sofort 
servierbereit!

(eine einmalige, kleine Menge flüssiger 
Sahne aus dem Steigrohr ist normal!)

... kräftig 2-3x schütteln
(frische Sahne) / bis zu 10x 

(fettreduzierte Sahne) …
Schritt 4 -6 mit einer zweiten 

Kapsel wiederholen…

…Flaschendichtung auf 
das Steigrohr setzen und 

das Steigrohr in die 
Flasche stecken....

... eine iSi Sahnekapsel in 
den Kapselhalter 

einlegen …

1. 2. 3. 4.

5. 6. 7. 8.

Sie können die Sahne 
über Nacht im Kühlschrank 

liegend zurückkühlen. 

... den Druckknopf auf den 
Kopf aufschrauben und 

das gesamte Kopfteil auf 
die Flasche schrauben...



Einfache Reinigung -
iSi Thermo XPress Whip

3. Produktbestandteile mit 
warmem Wasser abspülen 
und mit der Reinigungs-
bürste Metallkopf, Steigrohr, 
Garniertülle und Tüllen-
adapter in Pfeilrichtung 
reinigen. 

1. Betätigen des
Druckknopfes, bis 
das Gerät voll-
ständig entleert ist.

2. Druckknopf herausschrauben und 
Metallkopf abschrauben. iSi Thermo 
XPress Whip in die einzelnen 
Produktbestandteile zerlegen 
HINWEIS: Druckknopf heraus-
schrauben ist absolut notwendig, um 
eine gründliche Reinigung zu 
gewährleisten! Beim Ausschrauben 
des Druckknopfes wird das Gerät 
automatisch druckentlastet.

4. Danach Produkt-
bestandteile in den 
Geschirrspüler geben, 
bzw. händisch reinigen. 
Kapselhalter und 
Abdeckkappe nicht im 
Geschirrspüler reinigen.
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